COMUNICATO STAMPA

Alta Langa in tavola

ALLA SCOPERTA DELL’ALT(R)A LANGA:
NATURA INTATTA, ATMOSFERE D’ALTRI TEMPI
E UNA RIGOGLIOSA TRADIZIONE GASTRONOMICA.

La Comunita Montana Alta Langa, di concerto con I’Ente Turismo Alba Bra Langhe
Roero e la collaborazione dell’associazione Turismo in Langa, ripropone per il 2006
I’iniziativa Alta Langa in Tavola, la serie di “cene a tema” pensate per celebrare la
ricchezza agroalimentare di una delle zone piu suggestive del Piemonte meridionale.
L’evento, premiato dallo straordinario successo dell’edizione 2006, gode del patrocinio
della Regione Piemonte.

Se le Langhe sono un oceano di colline, dai contrafforti dell’Alta Langa se ne puo
scorgere lo sciabordio delle onde: quasi montagna e a pochi passi dal mare, questo
territorio custodisce alcuni fra i piu preziosi gioielli della tradizione culinaria delle
Langhe. Raggiungere I’Alta Langa & immergersi in una natura ancora selvatica: boschi e
pascoli che custodiscono alcuni fra i piu preziosi gioielli della tradizione culinaria del
Piemonte. E respirare un’atmosfera ancora autentica: la stessa che anima le osterie e i
ristoranti che ti sorprendono dietro a ogni curva.

Con “Alta Langa in tavola” I’invito e a scoprire perché queste colline stregano ogni
visitatore: € la festa dello spirito e degli occhi, ma soprattutto banchetto di sensazioni
per il palato. Per quattro sere di settembre i migliori ristoranti del territorio eleggono
un prodotto tipico della zona a protagonista dei loro menu: venerdi 8 i ristoranti
aderenti proporranno un menu ispirato al Murazzano e ai formaggi dell’Alta Langa,
venerdi 15 sara protagonista la carne bovina di razza piemontese, venerdi 22 i piatti
celebreranno la nocciola tonda gentile di Langa e, infine, venerdi 29 arriveranno in
tavola i funghi dell’Alta Langa.

Forte del successo della prima edizione, con I’edizione 2006 “Alta Langa in tavola”
rende ancora merito alla straordinaria cultura e alle rigogliose colture dell’Alta Langa:
quattro serate di grande cucina, ma anche quattro weekend alla scoperta della fiera
cultura contadina delle Langhe con le “porte aperte” di aziende agricole e laboratori
artigianali. 1l sabato e la domenica, infatti, “Alta Langa in tavola” apre le porte di
aziende agricole e laboratori artigianali, pronti a svelare i segreti della nascita di una
succulenta forma di Murazzano o alla creazione di una fragrante torta di nocciole.



WEEKEND ALLA SCOPERTA DELL’ALTA LANGA

Le cene a tema di “Alta Langa in tavola” sono anche un invito a scoprire la bellezza del
territorio, il fascino dei suoi piccoli borghi abbarbicati sulle colline. 1l tour operator |
Cannubi propone per I’occasione un pacchetto di viaggio assolutamente originale: a
135,00 euro per persona, tre giorni alla scoperta dei borghi di luoghi appartati come
Mombarcaro, Murazzano e Borgomale ma anche Alba, la “capitale” delle Langhe. Tre
giorni, poi, per gustare appieno il sapore di queste colline: oltre alle cene a tema, pranzi,
cene e degustazioni nei luoghi di produzione dei migliori vini d’ltalia e di alcune delle
eccellenze gastronomiche del nostro Paese. Per ulteriori informazioni sull’offerta €
possibile contattare direttamente 1 Cannubi al numero 0173.220943 o all’indirizzo
incoming@turismoinlanga.it

COME ARRIVARE

Da Milano: autostrada A7 (Milano — Genova), A21 (Torino — Brescia) uscita Asti Est,
SS231, quindi indicazioni per la destinazione prescelta.

Da Torino: autostrada A6 (Torino — Savona) uscita Marene/Cherasco, SP662, quindi
indicazioni per la destinazione prescelta.

Da Savona: autostrada A6 (Torino/Savona) uscita Millesimo/Montezemolo, SP28bis,
quindi indicazioni per la destinazione prescelta.

INFORMAZIONI

Per informazioni e prenotazioni € possibile contattare I’associazione Turismo in Langa
al numero di telefono 0174.364030 o all’indirizzo email info@turismoinlanga.it
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IL PROGRAMMA E | RISTORANTI

VENERDI 8 SETTEMBRE
Latte, amore e...fantasia

Il Murazzano ed i formaggi
dell’Alta Langa in tavola

OSTERIA “LA CAPANNINA”
Via della torre, 9 - Murazzano
Tel. 0173/791619 — 335/6942189

RISTORANTE “EDELWEISS”
Via Provinciale, 8 - Serravalle Langhe
Tel. 0173/748280 — 340/9668104

LOCANDA “DEL CAMINO”
Corso Travaglio, 22 - Bossolasco
Tel. 0173/799033

AGRITURISMO “BALCONE SULLE LANGHE”
Via Airali, 11 - Cissone
Tel. 0173-748116

VENERDI 15 SETTEMBRE
Nobile razza piemontese...
La carne dagli allevamenti
dell’Alta Langa in tavola

RISTORANTE “IL GIARDINO DELLE LANGHE”

Via Circonvallazione, 4 - Murazzano
Tel. 0173/798506 — 338/4279289

RISTORANTE “DA LOREDANA”
Corso Principi di Piemonte - Niella Belbo
Tel. 0173/796206

AGRITURISMO “PIANBOSCO”
Frazione Pianbosco, 32 - Belvedere Langhe
Tel. 0173/797155 — 339/7966549

AZIENDA AGRITURISTICA “IL MONARCA”
Via Monarca - Cissone
Tel. 0173/748137
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VENERDI 22 SETTEMBRE

Piccola preziosa gemma di Langa...
La nocciola tonda gentile

dell’Alta Langa in tavola

AGRITURISMO “LA COLLINA DEGLI SCOIATTOLI”
Via Dietro Langhe, 12 - Cravanzana
Tel. 0173/855226

AGRITURISMO “LA NOCCIOLA”
Loc. Tre Cunei, 4 - Albaretto della Torre
Tel. 0173/520029 — 339/1900951

AGRITURISMO “DA RICCARDO”
Via Curine, 1 - Bossolasco
Tel. 0173/793250

RISTORANTE“DEI BERSAGLIERI”
Via Riale, 4 - Lequio Berria
Tel. 0173/52573 — 0173/52447

VENERDI 29 SETTEMBRE
Chi cerca trova...!
I funghi dei boschi dell’Alta Langa in tavola

TRATTORIA “LA COCCINELLA”
Via Provinciale, 5 - Serravalle Langhe
Tel. 0173/748220

RISTORANTE “LAGO DELLE VERNE O DEL
MONASTERO”

Loc. Monastero, 17 - San Benedetto Belbo
Tel. 0173/726022 — 349/6699017

RISTORANTE “LA PANORAMICA”
Via Circonvallazione - Bossolasco
Tel. 0173/793401

AGRITURISMO “DAVIDE”
Borgata Curine Sotto, 9 - Somano
Tel. 0173/793144



PORTE APERTE DELLE AZIENDE AGRICOLE
E DEI LABORATORI ARTIGIANALI

SABATO 9 E DOMENICA 10 SETTEMBRE
Alla scoperta del formaggio!

CAMERA LUCIANA - Localita Sprella, 21/C
Feisoglio
Tel. 0173-831234

FRACCHIA MARCO
Localita Navalle, 2 - Niella Belbo
Tel. 0173-796312

GALA MARIO
Localita Bruni, 33 - Murazzano
Tel. 0173-743518 - 339-7565181

GIORDANO CARLO
Localita Abate, 1 - Bossolasco
Tel. 0173-793251 - 348-1456961

GIORDANO MASSIMO
Via Lazzarini, 22 - Bossolasco
Tel. 0173-793197

MONTANARO UMBERTO
Localita Buschi, 2 - San Benedetto Belbo
Tel. 0173-796260 - 347-8039232

MURAZZANO PENTA

Frazione Mellea 5/A - Murazzano
Tel. 0173-791189

SABATO 16 E DOMENICA 17 SETTEMBRE
Alla scoperta della nobile razza piemontese!

ALLEVAMENTO BOVINO “BUSCA ANGELO”
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Via Madonna, 32 - Lequio Berria
Tel. 0173-52481

MACELLERIA “DA CESARE *“
C.so Principi di Piemonte, 19 - Niella Belbo
Tel. 0173-796217

MACELLERIA “SIRIO GIAMPIERO”
Localita Manera, 10 - Benevello
Tel. 0173-529170

AZIENDA AGRITURISTICA “IL MONARCA”
Via Monarca - Cissone
Tel. 0173-748137

SABATO 23 E DOMENICA 24 SETTEMBRE
Alla scoperta della nocciola!

CAPOROSSI MANRICO
Via Langa, 15 - Lequio Berria
Tel. 0173-52512 - 335-6902829

| DOLCI DI CASCINA GRANGIA

Via Provinciale, 1 - Cravanzana

Tel. 0173-855035 - 349-8648346 (solo su
prenotazione)

NOCCIOLE E DINTORNI
Via Provinciale, 3 - Bosia
Tel. 0173-854139

AGRITURISMO “LA COLLINA DEGLI SCOIATTOLI”
Via Dietro Langhe, 12 - Cravanzana
Tel. 0173/855226



